
Aperitif

Rosa Prosecco natur

&

mit Holunderblütensirup

&

Alkoholfreier Blutorangencocktail

Menü

Sommerlicher Salat mariniert mit Champagneressig und Haselnussöl mit Wiesenfelder Parmesan

***

Klares Tomatensüppchen mit

Quark- Basilikumklößchen  (ganz vegetarisch )

***

Vom Büffet

Waldpilzcannelloni gratiniert mit Proseccoschaum

&

Schweinelendchen mit Salbei und Parmaschinken am Stück gebraten auf Balsamicosoße mit Rosmarinkartoffeln und Ratatouillegemüse

&

Minirinderrouladen in Burgundersoße mit Apfelrotkraut und Coburger Miniklößen
&

Saiblingsröllchen in venezianischer Soße mit Basmatireis ( keine ganzen Kapern und Oliven)

Blattspinat extra

&

Eisparfait von Guanajaschokolade und Tonkabohne mit frischen Früchten und Vanillemousse im Karamellhippenkörbchen

Preis/inklusive Aperitif/pro Person         27,50€

Menueplan 30 Jahre Abi am Alex am 26.09.09 in Coburg/Kräutergarten
m.m.seidel@web.de

